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Ristorazione locale da premio

Riconoscimento nazionale dell Isnart a due strutture del Potentino

SONO due le strutture lucane candidate
quest’anno al “Premio Ospitalita Italia-
na”’: 'Hotel delle Colline di Muro Lucano
e il ristorante Redibis di Potenza, sele-
zionate tra 28 strutture della provincia
di Potenza a cui, lo scorso luglio, la Ca-
mera di Commercio potentina ha ricono-
sciuto il “Marchio di Qualita 2007”.

I1 “Premio Ospitalita Italiana” verra
consegnato il 30 novembre in occasione
di una cerimonia ufficiale, presso la Ca-
mera di Commercio di Napoh

Il riconoscimento nazionale & istituito
dall’Isnart (Istituto Nazionale Ricerche
Turistiche) in collaborazione con le ca-
mere di Commercio di tutta Italia. Le mi-
gliori strutture della penisola italiana,
alberghiere e della ristorazione, vedono
cosl riconosciuti i loro sforzi in termini
di qualita dei servizi offerti.

Ma il riconoscimento & tanto piu valido
perché, come si legge da regolamento,
viene assegnato da una commissione
tecnica in base soprattutto ai giudizi ri-
lasciati dagli stessi ospiti che hanno
soggiornato nelle strutture.

Le tre categorie del Premio riguardano
gli alberghi, i ristoranti e gli agrituri-
smi che hanno ottenuto il riconoscimen-
to del “Marchio di Qualitd” dalle Camere
di Commercio del territorio di riferimen-
to.

Grazia Pastore
potenza@luedi.it

HOTEL DELLE COLLINE DI MuRro Lucano

L HOTEL delle Colline, in via
Belvedere a Muro Lucano, con-
corre nella categoria “Alberghi
2 stelle”. La struttura ha otte-
nuto il “Marchio di Qualita”
anche I'anno scorso. «Questa e
la seconda partecipazione al
Premio. Lanno scorso siamo
arrivati in finale, quest’anno,
pero, puntiamo alla vittoria-
spiega - Domenico Ciaglia - tito-
lare dell’hotel». «Per noi - conti-
nua - & molto importante offri-
re un’ospitalita di tipo familia-
re. Infatti il nostro punto di for-
za sono proprio la conduzione
familiare, che fa sentire i nostri
clienti quasi a casa, e la cucina
tipica. I nostri piatti - continua
Ciaglia- sono quelli tradiziona-
1i, come l'agmello locale, pietan-
ze a base di tartufo e funghi, ol-
tre che dolci tipici con castagne
e ricotta. E pol produciamo un
ottimo gelato al tartufo locale».

Una lunga tradizione, quella
dell’'Hotel delle Colline, che ri-
sale al ‘66 quando Pietro, il
papa di Domenico, apri latti-

vita e tutt'ora opera nelle cuci-
ne, insieme al figlio e ai nipoti.
«Fino a qualche anno fa- spie-
ga con orgoglio il signor Do-
menico - potevamo contare an-
che sulla
presenza
della
nonna,
ora no-
vanten-
ne, che e
sempre
stata
un’otti-
ma cuo-
ca. In
gioventu
era una
delle due
donne
che, in
paese, cu-
cinavano
su richiesta nelle case dei pri-
vati, in occasione di matrimoni
e festivita varie”.
gra.pas.
potenza@luedi.it

RiSTORANTE REDIBIS DI POTENZA

SITUATO in contrada Drago-
nara a Potenza, il ristorante
pizzeria Redibis nasce nel
2001 ed & al suo primo anno
di partecipazione al “Premio
Ospitalita
Italiana”,
candidato
nella cate-
goria “Ri-
storanti
tipici”.

«Il nostro
€ un am-
biente
giovane
che pero
non  ri-
nuncia al-
la tradi-
zione-
spiega il
titolare
Salvatore
Izzo - Possiamo offrire alla no-
stra clientela ristorazione e
pizzeria. Tra le nostre specia-
lita ci sono soprattutto i piatti
tipici della cucina tradizionale

lucana. Tra i primi, molto ri-
chiesti sono gli strascinati
con cacio e peperoni. Ma sia-
mo specializzati soprattutto
nei secondi: il nostro piatto
forte e, infatti, la sfogliatella
di vitello con verdure. La
clientela della pizzeria, poi, ha
dimostrato di apprezzare par-
ticolarmente la pizza della ca-
sa, la “Redibis”, fatta con moz-
zarella di bufala, asparagi e
stracchino». In cucina e lo
chef Giovanni, fratello del ti-
tolare, che inventa le pietan-
ze, ogni volta gustose ed ac-
cattivanti. Cucina ottima, in-
somma.

Un unico piccolo “neo”, forse,
per la struttura, € la mancan-
za di un sito web, mentre I'in-
novazione attraverso suppor-
ti informatici (sito, fotografie,
depliant e brochure) sara pro-
prio uno dei criteri di valuta-
zione della Commissione tec-
nica.

g-p.
potenza@lueid.it



